
New Austrian

Rottenmanner Tauern Ouvertüre

Steirer Crudo „Bergforelle x Hamachi“
Käferbohnenmiso - Radkersburger Kren - Shiro Kombu

wahlweise mit 10g N25 Kaviar + 29,99€

Seewatschn „Made in Austria“
Geeiste Kyûri - Paltentaler Rahm - Ikura Katsuobushi

Saibling „Grüss Gott Ausseerland“
Rauchfischerl - Yuzu Sansho Melanzani - Zwüfiemulsion

Alpenkulinarik Potpourri
Fisolen - Saint-Malo Hummer - Mangalitza Schweinerei - Gelbwein Sosserl

wahlweise mit 10g N25 Kaviar + 29,99€

Tiroler Milchkalb „From Nose to Tail“
Fleischhackerkunst - Shoyu Reisfleisch - Daikon Rettich

wahlweise A5 Kagoshima Beef aus Japan + 47,47€

Mei Nuss is ned deppat!
Weinviertler Walnuss - Rochelt Waldhimbeere  

Holler Ume Sabayon

oder

So a Kaas
Guate affinierte Käsesorten - Wachauer Marillen Bauernbrot

Paltentaler Toppings

Hasta la vista Spatzerl

6 Gang Menü - 164,47€   Weinbegleitung 82,33€  0,1l/Glas

4 Gang Menü - 127,47€   Weinbegleitung 54,66€ 0,1l/Glas
ohne Saibling „Grüß Gott Ausserland“ und Alpenkulinarik Potpourri

Gerne offerieren wir Ihnen auch ein vegetarisches oder veganes Menü



Wirtshausklassiker 

	 Diese können SIe gerne als zusätzlichen Gang in Ihr Menü integrieren oder ersetzend auswählen.
	 Eine individuelle Menügestaltung führt zu veränderten Preisen.

	 kamota Backhendl
	 Hendlkeule Sulmtaler Art, schorfe Sabayon
	 Der Kult aus der Steiermark - I werd narrisch					          19,11€  / 11,11€

	R ottenmanner Kaasnocken
	 Ennstaler Bergkaas - Yuzu Weinsosserl - Röstzwieberl
	 So g´schmackig, dass Sie Käsespätzle vergessen werden				          19,11€ / 11,11€

	O ma Kettner´s Kaiserschmarrn
	 Mit Sakura Zwetschgenröster & Eis von Tahiti Vanille
	 ab 2 Personen (Zubereitungszeit ca. 30 Minuten)					     p.P 15,55€ / 11,11€

	G spusi vom Weststeirischen Schilcher						    
	 Blauer Wildbacher - Haselnusscrumble - Sauerrahm				           19,11€ / 11,11€

Extrawurst

	 Weil wir finden, dass jeder eine Extrawurst verdient hat!
	 Diese Gänge sind nur zusätzlich möglich.

	K amota Trüffelschwein „Styrian Mindblowing“
	 Mangalitza Spanferkelhaxn
	 Wasabi Sauerkraut - Perigord Trüffel - Erdapfel
	 für 2 Personen 									                  p.P 37,47€

	S teirisches Aphrodisiakum „N25Kaviar“
	 Gillardeau Auster Nr.2 - Schilcher Emulsion 
	 Balfego Blue Fin Tuna - N25 Kaviar							        55,55€

	K amota Prestige „Gölles XA“
	 Kagoshima Wagyu A5 - Ganserlleber - Perigord Trüffel
	 N25 Kaviar - Saint-Malo Hummer
	 No words needed - Bitte festhalten, sonst fliegst weg					     122,22€
	

	T iroler Milchkalbsbackerl „Perigourdine“
	 Paltentaler Kaspressknödel - Perigord Trüffel 
	 Kernöl Ganserl										           55,55€
						    

	 Bärig´s Ganserlleber
	 Waldhimbeere - Gegenbauer Bouvier Reserve
	 Ennstaler Butterstriezel									          55,55€


