
6-Gang Menü  166€
4-Gang Menü  127€

6-Gang Weinbegleitung 99€
4-Gang Weinbegleitung 66€
wahlweise eine Reise durch Österreich oder
Europa

6-Gang Saftbegleitung 36€
4-Gang Saftbegleitung 24€

Gerne offerieren wir Ihnen auch ein vegetarisches
oder veganes Menü 

- sprechen Sie uns einfach an!

*

Saibling “Kombu-Jime”
auf Sauerrahmcreme mit Vinaigrette von milden Pfefferonis 

& jungen Radieserl   33€

Kamota Beef Tatar
mit Wasabi-Schalottencreme, geeiste Sauce Kettanaise, 

und hangezogenem Strudelteig   38€

Ganserlleber “Kamota”
aromatisiert mit Shio Koji Sellerie, Quitten nach Edi Leismüller

weißen Walnüssen und Butterstriezel 58€ | +33€ im Menü

Morchel Mapo Spargel
mit weißem, grilliertem Spargel, sautierten

Morcheln, Bergforellen-Ikura 
und Mapo-Emulsion   41€

Waller-Tranche vom Binchotan Grill nach Paltentaler Art
mit Kalbskopfschmelze, Melange von Karotten 

und Fumet vom Welschriesling   45€

Gspusi  von der Vogesen Wachtel
mit Gartenkräutern, Mangalitzasulz 

und Estragon Liebstöckel Sosserl   55€

Kamotes Kaasbretl
mit Käse von der Kaas Kate und

“Affineur Jumi”    28€

Gspusi  aus dem Schilcherland
vom blauen Wildbacher mit Ennstaler Rahm   22€ (+11€ im Menü)

Geeister Kuss von der Kokosnuss
mit Zotter Nougat, Martinique Ananas “Pain de Sucre” und Perilla   25€

*

*

*

KÜSS DIE HAND

Kleine Extrawurst
Périgord Trüffel 4g 20€
N25 Caviar 10g 25€

*



Backhendl “Kamota”
Ennstaler Gewürz, Paprika Sabayon, Marinade vom

Bergpfeffer & Pfefferoni   29€ |35€

Rottenmanner Kaasnocken
mit Bergkaas, knuspriken Schalotten & 

Yuzu Weinsosserl   27€ 

Kasleberkäs-Semmel “Sando”
mit Kasleberkäs, Butterstriezel, Wasabisauerkraut &

Pfefferonischmiere  28€

Oma Kettner´s Kaiserschmarrn
mit sanft geschmorten Zwetschgen &

Rahmeis von Tahiti Vanille   18€

Peking Ganserl
mit gebratener Gänseleber & Ganserl

Ragout, knusprige Haut und Zwetschgen
Hoi Sin   44€

Im ganzen gebackenes Spanferkelhaxerl
 “Kamota Schweinerei”

mit Wasabi-Sauerkraut, Erdäpfel 
& Grillsenf-Hollandaise  78€ (im Menü+39€)

“Schlaraffenland”
knuspriges Roastbeef vom Wagyu A5 aus

Kagoshima, 
sanft gebratene Ganserlleber, 

N25 Caviar, Unagi Aal 
& schwarzer Trüffel aus dem Périgord

133€ (+61€ im Menü)

Kaiserlicher Kaisergranat “Dampfwalze”
mit Apfel XA Vinaigrette, Pinienkerne, 

mazeriertem Kopfsalat, 
N25 Caviar & Beurre Blanc

119€ (+49€ im Menü)

WIRTSHAUSKLASSIKER

EXTRAWURST
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