MENU “NEW AUSTRIAN”

STEIRER CRUDO VON DER LACHSFORELLE

mit geeistem Wasabi, Kamota Sushi-Zu und Kerndl

30€

LINZER AUGE “BEEF TATAR"

mit Tatar vom Simmenthaler Fleckvieh,
Yuzu Staubzucker, Barig s Kriecherl

& Irizake Estragon Emulsion

30€

BERGFORELLEN(TERIMINATOR

Teriyaki Bergforelle mit gereiftem Mirin,

Weinschaumcreme von Kaferbohnen und poeliertem

Daikon in Kombu & Kren
32€

PEKING GANSERL ODER

mit gebratener Ganserlleber & Ganserl
Ragout, knuspriger Haut

& Zwetschgen Hoi Sin

LLE

PALTENTALER KLACHL DONABE ODER

steirische Krensuppe vom Spanferkelhaxerl,
WurzelgemUse Potpourri

& Koshihikari Reisfleisch

52€

PALATSCHINKEN SUZETTE

von gebrannter Sennereibutter, kandierte
Yuzu Schale aus Tokushima & Schonbrunner
Zitrusaromen

25€

KAMOTA PERIGORD RAMEN

handgemachte Ramen & feinster
Périgord Truffel der Extra-Klasse.
Bist Du narrisch!

LL€

HAMACHI KIEMENSTUCK

saftig grilliert mit Reisetbauer
Sojasauce, Koshihikari Reis &
Curryblatt | Nage mit
steirischer Verjus

52€

6-Gang MenU 166€
4-Gang Menu 127€
ohne Terminator & Peking Ganserl

6-Gang Weinbegleitung 85€
4-Gang Weinbegleitung 58€

6-Gang Saftbegleitung 36€
4-Gang Saftbegleitung 24€
(van Nahmen)

GERNE OFFERIEREN WIR IHNEN AUCH EIN VEGETARISCHES ODER VEGANES MENU
- SPRECHEN SIE UNS EINFACH AN!



KAMOTA EXTRAWURST

Im ganzen gebackenes Spanferkelhaxerl

“KAMOTA SCHWEINEREI”

mit Wasabi-Sauerkraut, Erdapfel und
Hollandaise aus Grillsenf von Haas
78€

im MenuU + 39€

KAISERLICHER KAISERGRANAT “DAMPFWALZE™

mit Apfel XA Vinaigrette, Pinienkerne,
mazerierter Romana Salat & Strudelteig
& N25 Caviar Weinsosserl, verfigbar
nach Petri Heil - weltweit sehr rare
Selektierung!

166€

im MenuU +87€

PERIGORD GANSERLLEBER

aromatisiert mit Quitten

nach Edi Leismdiller, karamellisierten
WalnUssen & Butterstriezel

58€

im MenU + 28€

Kamota Prestige

“SCHLARAFFENLAND"

mit knusprigem Roastbeef vom Wagyu A5
aus Kagoshima, sanft gebratener
Ganserlleber, N25 Caviar, Unagi Aal

& schwarzem Triffel aus dem Périgord.
129€

im Menuy + 77€

KAMOTA WIRTSHAUSKLASSIKER

ROTTENMANNER KAASNOCKEN

mit Bergkaas aus dem Ennstal,
knusprigen Schalotten und ein Yuzu
Weinsosserl, sooooo gut,

dass Sie Kasespatzle vergessen werden.
27€

OMA KETTNERS S KAISERSCHMARRN

mit sanft geschmorten Zwetschgenroster,
und Rahmeis von Tahiti-Vanille
18€ p.P - Ab 2 Personen

KAMOTA KAAS VON DER KAAS KATE

Affineur Reinhardt und hausgemachte
Toppings, Ennstaler Bauernbrot
25€

BACKHENDL “KAMOTA"

aromatisiert mit Ennstaler Gewurz,
Paprika Sabayon

Marinade vom Bergpfeffer und Pfefferoni
Zwischengang: 28€

Hauptgang mit Salat: 35€

KASLEBERKAS-SEMMEL “SANDO”

mit Kasleberkas aus Oberndorf bei
Salzburg, Butterstriezel,
Wasabisauerkraut & Pfefferonischmiere
28€



